Konkurss ,,Pivalind kika 2019”

Ogas kiitkas un cepumos
NOLIKUMS

StaicelieSiem jau izsenis bijis ne vien sp&cigs sacensibu gars, bet art izcilas zinaSanas un
prasmes kiiku darinaSana. Vai zini, kas rodas, ja §is abas lietas apvieno? Vislabakais konkurss
isteniem véderu lutinatajiem — kiiku konkurss!

Konkursa mérkis ir aicinat staicelieSus uz istenu kiuku dizoSanos — lai tad visa pilséta,
pagasts un novads zina, kurs$/-a tad galu gala te visgardakas kiikas cep!

Konkursa var piedalities ikviens kuku cepgjs, kur§ gatavs savu meistardarbu zurijai

atradit un interesentus pacienat. Nac pieradi, ka tava kiika ir visgarsigaka!

1. Organizators
1.1.  Staiceles kultiiras nams sadarbiba ar Alojas novada Staiceles pilsétas paSvaldibas

iestadém.

2. Norises laiks un vieta

2.1.  2019. gada 20. julija, plkst. 10.00, Staiceles Dienas centra.

3. Meérkis
3.1.  Apzinat Alojas novada dizenakos kiiku cepgjus.
3.2. Rosinat pozitivu un garSigu sacensibu garu.

3.3.  Popularizét kiikku cepSanas tradiciju Alojas novada, Staiceles pilséta un pagasta.

4. Dalibnieki
4.1. Konkursam aicinats pieteikties ikviens — dalibniekam nepastav nekadi
ierobezojumi, nedz vecuma, nedz ar profesiju saistiti, nedz citi. Ikviens, kur§

sp&jigs pagatavot kitku un gatavs ar to pacienat konkursa interesentus.

5. Nosacijumi
5.1.  Konkursa iesniedzama lieta ir jebkada salda kiuka — ta var biit torte, platsmaize,
rolbiskvits jeb rulete, k&ksini, cepumi vai jebkada cita sevis gatavota kiika.
Dalibniekiem ir briva izvéle ne vien kiikas veida, bet ar1 kiikas gatavoSana — ta

var biit gan cepeSkrasni cepta, gan saldéta vai vél citadi pagatavota.



5.2.

5.3.

5.4.

5.5.
5.6.
5.7.

Kikai jabut gatavotai no dabigam izejvielam. Visas kiitkas pagatavoSanai
nepiecieSamas sastavdalas konkursa dalibnieki sagada pasi.

Konkursa iesniedzamajai kiikai pasakuma norises laika un vieta ir jabiit gatavai
prezentéSanai, izstadiSanai, degustéSanai.

Konkursa dalibnieckam pasakuma norises laika un vieta ir jabiit blakus savai
kiikai, lai izsniegtu to konkursa zurijai un pasakuma apmeklétajiem, ka ar1
vajadzibas gadijuma atbildétu uz interesentu jautajumiem par kiikas sastavu,
gatavoSanu u.c.

Konkursa dalibnieki var prezentét savu talantu, piesaistit apmekl€taju uzmanibu.
Viens dalibnieks var piedalities konkursa ar vairakam kiikam.

Lai piedalitos konkursa, kiikas svaram jabtt vismaz 1,5 kg.

6. PieteikSanas kartiba

6.1.

6.2.

Lai piedalitos konkursa, dalibniekam jaaizpilda pieteikuma anketa, kura tiek
noradits dalibnieka vards, uzvards, kiikas nosaukums un veids.
Pieteikuma anketu konkursam var iesniegt elektroniski, briva formata, noradot

visu 6.l.punktd minéto informaciju, uz e-pastu staiceles.kn@aloja.lv, vai

Staiceles kultiiras nama vai Staiceles tiirisma informacijas centra 1idz 2019. gada

19. julijam (ieskaitot), ka arT ierodoties tieSi konkursa diena.

7. Konkursa norise

7.1.

7.2.

7.3.

74.
7.5.

Dalibnieki ierodas norises vieta no plkst. 9.00 lidz plkst. 9.45 — dalibnieks pats
sagatavoto savu vietu, izliek iesp&jamos prezentacijas materialus, kiiku/ kikas
un visu nepiecieSsamo.

Konkurss tiek atklats plkst. 10.00 — dalibnieki un apmekl&taji tiek iepazistinati ar
zuriju, ka arT dalibnieki konkursa ziirijjai un interesentiem prezent€ savus
meistardarbus.

Konkursa Ziirija un apmekletaji degusté un vizuali veérté kitkas no plkst. 10.00
lidz plkst. 11.45.

Konkursa zurija verte kiikas savstarpgjas, privatas apspriedes laika.

Konkursa ,,Pivalind kiika 2019 laureati tiek pazinoti pasakuma ,,Mazo
staicelieSu uznemsSana pilsétnieku karta” laika (Norises vieta — pie ,,Pivalind”

muzeja, pasakuma sakums plkst. 12.00).


mailto:staiceles.kn@aloja.lv

Tehniskais nodrosinajums
8.1.  Konkursa organizetaji nodrosina konkursa dalibniekiem galdus, auksto un karsto
tideni, papira dvielus, salvetes, vienreizgjos traukus, atkritumu tvertnes. Pargjais

konkursantam nepiecieSamais janem lidzi paSam (piem. nazi, tortes lapstinas).

9. Vértesana
9.1. Kiuku konkursa ,Pivalind kiuka 2019” apmekletaji var piedalities kuku
vertésana, noradot uz savu favoritu. Ikviens apmekletajs sanem 3 Zetonus, ar
kuriem balsot par vinuprat gardako kiiku — visus tris zZetonus var pieskirt vienam

meistaram vai dalit tas vairakiem dalibniekiem.

10. Apbalvosana
10.1. Konkursa ,,Pivalind kikka 2019 laureati tiek pazinoti pasakuma ,,Mazo
staicelieSu uznemsana pilsétnieku karta” laika (Norises vieta — pie ,,Pivalind”
muzeja, pasakuma sakums plkst. 12.00).
10.2. Tiek pasniegtas trs galvenas balvas — pirmajai, otrajai un treSajai vietai, skatitaju

simpatiju balva, ka arT veicinasanas balvinas — ikvienam konkursa dalibniekam.



